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Estructura modular del programa:
El programa se desarrolla bajo una modalidad modular y flexible, basada en competencias independientes. Esto permite que el estudiante pueda cursar las
asignaturas en cualquier orden, sin prerrequisitos entre ellas, y sin restricción por semestre. Cada módulo es autónomo y está diseñado para fortalecer
competencias específicas, facilitando una formación dinámica, práctica y adaptable a las necesidades del estudiante
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https://siet.mineducacion.gov.co/consultasiet/programa/detalle_con.jsp?idPrograma=182164

